Recette du Luc POKO
CA?P patissier en alternance

Ingréedients et compétences

1 Prendre un Luc POKO motivé qui sait :
Sélectionmner et doser les ingrédientsy powr lov réalisation des
produity
Mélanger les ingrédients dey pates, crémes, garnitures et
entremely
Conceptiow et réalisation d'entremety salés/sucrés, desserts...
Cuissow de produity de patisserie et respecter le tablage dw
chocolat
Montage et décovatiow des produity
Dressage dey assiettes
Approvisitonnement dw poste de travail
Gestiow de lo proprete et de Uhygiene des plang de trovail

\ Préeparabion et expériences

2 bien verifier la provenance du POKO
Diplomes Lycée comumercial de Uhdtellerie F. Rabelais (DUGNY)
2012 Mentiow complémentairve exv dessert de
restaration/pditisserie
2011 Bawprofessionnel Hotellerie Restawvation
2010 BEP Hotellerie Restauration

3 Laisser deposer toute son expérience:
2013 Apprentivpditissier (CAP) Boulangerie Mowlin dw Lac (Enghievv 95)
Extras patisserie  Hotel renaissance Le Relai dw Pave (Parisy 16)
Extrasy cuisine interim  Disneyland, (Mawne LaVallée 77)

2012 /2011 Cowunispitissier LeRelais dw Parc (Paris 16)
Hotel Luteciov (Pawisy 16)

Commiy cuisine  Hotel Pavador (Salamancay, Espagne,)

Le Pied de cochow (Pawris 1¢)

Restouwrant le Petit Zinc (Pawis)

Hotel Mercure (Fontenay)

2007/2008 Comwmis cuisine Restawwrant le Terminusy Novd (Paris )
2005/2006 Emplois saisonniers (mawches, extros:..)

Idées d'accompagnement r_uc POKO
|
Langues: Anglais et Espagnol | rue de la foret noire
(noﬁovwso;lin}fw) 94800 VILLEJUIF
Lotsirs : Sporty (boxe, football Tel : 07 62 88 68 19
! mgs se) Ichoko@hotmoil.fr

Divers : Musique, cinemay, actualités




